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* Se puncteaz a orice modalitate de rezolvare corect a a cerin telor.

* Nu se acord a fractiuni de punct. Nu se acord a punctaje intermediare, altele decat cele
precizate explicit Tn barem.

e Se acorda 10 puncte din oficiu. Nota final a se calculeaz @ prin Tmp artirea la 10 a
punctajului total ob tinut pentru lucrare.

SUBIECTUL | (30 de puncte)
1. (10p)
a. Etapele pregatirii salonului Thainte de sosirea clientilor. (2p)

Pentru fiecare etapd corect si complet precizatd se acorda cate 1p (1px2 = 2p). Pentru raspuns
incorect sau lipsa acestuia Op

b. Pregatirea vestimentara a personalului. (2p)
Pentru raspuns corect si complet, se acorda 2p.; pentru raspuns partial corect sau incomplet, se
acorda 1p.; pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.

c. Precizarea modului in care se asigura cunoasterea sortimentului de preparate si bauturi;  (2p)
Pentru raspuns corect si complet, se acorda 2p.; pentru raspuns partial corect sau incomplet, se
acorda 1p.; pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.

d. Descrierea modului Th care se realizeaza aducerea fetelor de masa si asezarea pe mese in
etapa realizarii mise-en-place-ului. (4p)
Pentru raspuns corect si complet, se acorda 4p.; pentru raspuns partial corect sau incomplet, se
acorda 2p.; pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.

2. (10p)

a. Caracterizarea valorii alimentare a pastelor fainoase. (2p)
Pentru raspuns corect si complet, se acordd 2p.; pentru rdspuns partial corect sau incomplet, se
acorda 1p.; pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.

b. Descrierea pastelor fainoase, din punct de vedere organoleptic. (2p)
Pentru raspuns corect si complet, se acordd 2p.; pentru rdspuns partial corect sau incomplet, se
acorda 1p.; pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.

c. Prezentarea proprietatilor tehnologice culinare ale pastelor fainoase. (4p)
Pentru raspuns corect si complet, se acordd 4p.; pentru rdspuns partial corect sau incomplet, se
acorda 2p.; pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.

d. Mentionarea utilizarilor culinare ale pastelor fainoase. (2p)
Pentru raspuns corect si complet, se acorda 2p.; pentru raspuns partial corect sau incomplet, se
acorda 1p.; pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.

3. (10p)

a. Caracterizarea preparatelor din carne de pasare. (2p)
Pentru raspuns corect si complet, se acordd 2p.; pentru rdspuns partial corect sau incomplet, se
acorda 1p.; pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.

b. Descrierea carnii de pasare, materie prima pentru obtinerea preparatelor de baza. (4p)

Pentru raspuns corect si complet, se acordd 4p.; pentru radspuns partial corect sau incomplet, se
acorda 2p.; pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.
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c. Prezentarea conditiilor de admisibilitate referitoare la aspect si gust, pentru preparatele din
carne de pasare cu sos alb. (4p)
Pentru raspuns corect si complet, se acordd 4p.; pentru radspuns partial corect sau incomplet, se
acorda 2p.; pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia 0p.

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

- Prezentarea notiunilor generale referitoare la prajituri. (6p)
Pentru prezentarea corectd si completd a nofiunilor generale referitoare la prajituri se acorda 6p.
Pentru r&spuns parfial corect sau incomplet se acordd 3p. Pentru rdspuns incorect sau lipsa
acestuia Op.

- Descrierea operatiilor de asamblare a semipreparatelor. (6p)
Pentru descrierea corectd si completd a operatiilor de asamblare a semipreparatelor in cadrul
procesului tehnologic de obfinere a prégjiturilor se acordd 6p. Pentru raspuns parfial corect sau
incomplet se acorda 3p. Pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia Op.

- Caracterizarea finisarii. (6p)
Pentru caracterizarea corectd si completd a finisarii prgjiturilor se acordd 6p. Pentru rdspuns
partial corect sau incomplet se acordé 3p. Pentru rdspuns incorect sau lipsa acestuia Op.

- Descrierea metodelor prin care se realizeaza verificarea calitatii prajiturilor. (8p)
Pentru descrierea corectd si completd a metodelor prin care se realizeazg verificarea calitaii
préjiturilor se acordd 8p. Pentru r&dspuns partial corect sau incomplet se acordé 4p. Pentru rédspuns
incorect sau lipsa acestuia Op.

- Prezentarea aspectelor referitoare la expunerea si prezentarea prajiturilor. (4p)
Pentru prezentarea corectd si completd a aspectelor referitoare la expunerea si prezentarea
préajiturilor se acordd 4p. Pentru raspuns parfial corect sau incomplet se acorda 2p. Pentru rdspuns
incorect sau lipsa acestuia Op.

SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)

a. Precizarea a oricaror 4 funciii ale evaluarii raportate la nivelurile macro — si microsistemice,
mentionand in ce consta fiecare dintre acestea. 8p
Pentru fiecare functie corect precizatd se acorda cate 1p. (4x1p= 4p).Pentru rdspuns incorect sau
lipsa acestuia se acorda Op.

Pentru fiecare caracterizare a funcfiei, se acorda cate 1p (4x1p=4p).Pentru rdspuns incorect sau
lipsa acestuia se acorda 0 p.

b. Caracterizarea evaluarii formative (continue). 8p
Pentru descriere completd si corectd se acordd 8p. Pentru rdspuns corect, parfial complet se
acorda 4p. Pentru réspuns incorect sau lipsa acestuia se acordé 0 p.

c. Descrierea verificarii practice. 6p
Pentru rdspuns corect si complet, se acordd 6p. Pentru raspuns partial complet se acorda 3p.
Pentru réspuns incorect sau lipsa acestuia se acord& 0 p.

d. Caracterizarea portofoliului. 8p
Pentru rdspuns corect si complet, se acordd 8p. Pentru raspuns partial complet se acorda 4p.
Pentru rdspuns incorect sau lipsa acestuia se acorda 0 p.
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